Kwalifikacja T.6 - Sporzadzanie potraw i napojow.
Kwalifikacja wchodzi w sktad zawodu kucharz 1 technik ywienia i ustug gastronomicznych.

Aby bra¢ udzial w kursie 1 uzyska¢ zaswiadczenie o ukonczeniu kursu i1 $wiadectwo
z kwalifikacji wystarczy mie¢ ukonczone gimnazjum lub o$Smioletnig szkotg¢ podstawowa.

Aby uzyskac tytut zawodowy nalezy mie¢ ukonczong minimum zasadnicza szkolg zawodowa.

W ramach tej kwalifikaciji nauczysz sie wykonywania zadan kucharza m.in. takich jak:

organizowanie produkcji gastronomicznej,

wykonywanie roznymi technikami 1 metodami potraw, napojow, potproduktow kulinarnych,
stosownie do potrzeb dobieranie 1 postlugiwanie si¢ narzedziami i sprzgtem
zmechanizowanym,

ocenianie jakos$ci surowcow, potproduktow 1 gotowych potraw,

przechowywanie srodkoOw spozywczych,

dobieranie zastawy stotowej do ekspedycji potraw 1 napojow,

przestrzeganie zasad BHP.

Praca w tym zawodzie to zazwyczaj praca zespolowa wymagajaca umiejgtnosci pracy
w grupie, zamifowania do fadu i porzadku. Charakter tej pracy wymaga odpornosci na
wysokie temperatury, duza wilgotno$¢, prace w pozycji stojacej w godzinach
popotudniowych i nocnych w dni robocze jak 1 weekendy 1 $wigta.

Gdzie mozna znalez¢ prace ?

Najbardziej] oczywistymi miejscami pracy sa restauracje, bary, gospody, karczmy,
Jjadtodajnie, cukiernie, stolowki, szpitale, sanatoria, domy wypoczynkowe. Chetnie widziani sa
kucharze ze wzgledu na wiedzg, umiejgtnosci 1 uprawnienia w zaktadach produkcyjnych
branzy spozywczej. Osoby z tymi kwalifikacjami obdarzone zmystem organizacyjnym, pewna

odwaga 1 pracowito$cia moga pokusi¢ si¢ na prowadzenie wlasnej dzialalnosci gospodarczej.



